Backerei M. + K. Horsthemke GmbH (2) - 46145 Oberhausen - Kirchhellner StraRe 130

ARTIKEL-INFORMATION

Datum: 4.2.2026

HORSTHEMKE

Unser Backer

Donauwelle

Allgemeine Produktangaben

Datum: 4.2.2026 Art.-Nr.: 3766 Verkaufsgewicht: 1 Stlick / 150 g
Bezeichnung: Donauwelle
Zutaten

Wasser, Backmischung (Zucker, Weizenmehl,Starke aus Weizen,Huhnervolleipulver,Maltodextrin,
Laktose,Speisesalz, Emulgator (Natriumstearoyl-2-lactylat), Fasern, Aroma (natirliches Aroma),
Karottenextrakt, Kurkuma), Cremepulver (Zucker, pflanzliches Fett aus Palm, Glukosesirup, Emulgator
(Essigsaureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsauren, Lecithine),
Magermilchpulver,Milcheiweil3, modifizierte Starke, StiRmolkenpulver,Farberdistelblitenkonzentrat,
Aroma), raffiniertes pflanzliches Ol aus Raps, Sauerkirschen, Schlagsahne (Schlagsahne,Stabilisator
(Carrageen)), Kakaomasse, Zucker, Mischung (Zucker, modifizierte Starke aus Kartoffel,
Vollmilchpulver,StiBmolkenpulver,pflanzliches Fett aus Palm, Palmkern, Glukosesirup,
Verdickungsmittel (Carrageen), Emulgator (Milchsaureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren), Aroma, Farbendes Lebensmittel (Karottenkonzentrat, Kurkumakonzentrat),
Speisesalz), Kakaobutter, Lebensmittelzubereitung zur Aromatisierung von Feinen Backwaren, Desserts
und Speiseeis (Wasser, Aroma, Verdickungsmittel (Xanthan), Karamell)

Ergdnzende Hinweise zu Allergenen

enthalt: Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl, Starke aus Weizen), Eier (Hthnervolleipulver),
Sojabohnen (Lecithine), Milch (Laktose, Magermilchpulver, Milcheiweil3, Simolkenpulver,
Schlagsahne, Vollmilchpulver)

Bei Fragen zu mdglichen Kreuzkontaminationen mit Stoffen die Allergien und Unvertréglichkeiten auslésen, steht unser Verkaufspersonal gerne zur Verfugung

Nahrwerte
Né&hrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie (in kJ / kcal) 1299/ 322 1949/ 483
Fett (in g): 19 29
davon gesattigte Fettsauren (in g): 10 15
Kohlenhydrate (in g): 30 45
davon Zucker (in g): 19 29
Eiweil3 (in g): 3,2 4,8
Salz (in g): 0,35 0,53
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